
Najlepszej jakości składniki w połączeniu z niebanalnym 

sposobem podania, tworzą artystyczny kunszt na talerzu. 

Usiądź, rozgość się, a my zajmiemy się resztą...

Ima Sushi
Teraz Sushi

KONNICHIWA

Przy grupach 7 i więcej osób, 

rachunek jest wspólny oraz doliczamy 10% serwisu.

Czas oczekiwania na Państwa zamówienie,

zależy od ilości realizowanych zamówień.

Ostatnie zamówienia przyjmujemy 

na pół godz. przed zamknięciem restauracji.

Chęć otrzymania faktury VAT, 

prosimy zgłosić przed wystawieniem rachunku.

Karta alergenów dostępna u obsługi.
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Pozwól nam 
zaprowadzić Cię w podróż, 

gdzie smak i prezycja
spotykają się na Twoim talerzu.

Poznaj wyjątkowe produkty, 

 które wykorzystujemy w Naszej restauracji

TUŃCZYK 
BLUEFIN 

OD BALFEGO

Przyjeżdża do nas z Hiszpanii, 

prosto ze słonecznej Barcelony.

Mięso tuńczyka błekitnopłetwego 
jest najbardziej cenione pośród wszystkich gatunków tuńczyka, 
a te z hodowli Balfego uważane są za najlepsze na świecie. 

Cenione nie tylko za swój niezapomniany smak, 
ale również za metody stosowane w kwestii utrzymania 

oraz połowu tradycyjną japońską techniką Ikejime, 
czyli humanitarnego połowu bez stresu i cierpienia. 

Dzięki temu Balfego zapewnia najwyższą jakość
 i smak tuńczyka, wykorzystywanego
 w najlepszych restauracjach świata.

WOŁOWINA
WAGYŪ A5

To wołowina pochodząca 

z prestiżowych hodowli krów w Japonii.

Hodowla tych właśnie krów 
jest zaplanowana od początku do końca – 

stosowanie specjalnych metod utrzymania przekłada się 
na wyjątkowy smak i aromat wołowiny. 

Wagyū A5 znana jest na całym świecie 
ze swojego niespotykanego marmurku, 

czyli równomiernie rozłożonych tkanek tłuszczowych – 
co gwarantuje nie tylko bogaty smak, 

ale też strukturę, która rozpływa się w ustach.



STARTERY TATARY

SAŁATKI

ZUPY

ceny podane w PLN

EDAMAME	 200 g  |  22,- 

classic z solą maldon / 
 spicy z toban djan

GYOZA �	

pierożki gotowane na parze  
z orientalnym sosem

do wyboru: 

vege	 6 szt.  |  26,-

krewetka, kaczka	 6 szt.  |  29,-   

BAO EBI 	 1 szt.  |  27,- 

krewetki w panko, warzywa,  
sos spicy mayo

TACOS Z TUŃCZYKIEM 	 2 szt.  |  60,- 

tacos z tatarem z tuńczyka bluefin,  
awokado, pomidor, japan mayo,  
kolendra

TACOS Z ŁOSOSIEM 	 2 szt.  |  40,-

tacos z tatarem z łososia,  
marynowane jalapeno,  
suszony pomidor, kizami wasabi

HARUMAKI 	 10 szt.  |  29,-

sajgonki wegetariańskie  
z sosem gochujang

TORI KARAGE 	 150 g  |  37,-

chrupiący kurczak  
w glazurze gochujang, 
orzechy ziemne, kolendra

BEEF TATAKI CARPACCIO	 150 g  |  55,-

carpaccio z marynowanej  
w sosie sojowym polędwicy wołowej,  
domowy olej chilli, truflowe ponzu,  
dymka, masago arare

EBI TEMPURA	  3 szt.  |  40,- 
krewetki w chrupiącym cieście,  
sos spicy mayo

VEGE TEMPURA	 12 szt.  |  38,-

warzywa w chrupiącym cieście  
(warzywa sezonowe)

SAKE TARTAR	 70 g  |  57,-

tatar z łososia,  
dressing jalapeno,  
chips pappadums

BLUEFIN TUNA TARTAR	 70 g  |  71,-

tatar z tuńczyka bluefin,  
dressing koperkowy z wasabi,  
chips pappadums

WAGYŪ TARTAR	 80 g  |   81,-	

tatar z australijskiej wołowiny Wagyū,  
miso mayo, marynowana biała rzepa,  
chips pappadums

GOMA WAKAME	 150 g  |  27,-  

sałatka z morskich wodorostów  
z sosem ponzu, tofu i sezamem

KIMCHI  	 150 g  |  23,-

kiszona kapusta w stylu koreańskim

SAKANA 	 250 ml  |  29,-

bulion rybny z makaronem udon,  
łososiem, grzybami shitake,  
marchewką i dymką

MISO SHIRU	

tradycyjna japońska zupa  
na bulionie dashi z pastą sojową,  
algami wakame i dymką

do wyboru: 

tofu 	 250 ml  |  27,-   

łosoś	 250 ml  |  29,- 

TOM YUM  	 250 ml  |  33,- 

pikantna tajska zupa z dodatkiem  
mleka kokosowego z makaronem  
ryżowym, krewetkami,  
grzybami shimeji i kolendrą



DANIA GŁÓWNE

DESERYDODATKI

KATSU DON 	 350 g  |  43,-

miska ryżu, chrupiący kotlet  
drobiowy w panko, biała kapusta  
z orzeszkami, sos tonkatsu

VEGE DON 	 350 g  | 48,-

miska ryżu, inari, gotowane shitake, 
goma wakame, tofu, spicy mayo, 
sezam, dymka

UDON STIR-FRY 	 500 g  |  49,-

smażony makaron udon, kurczak,  
warzywa, sos tonkatsu

STEK Z WAGYŪ	 100 g  |  229,-

stek z wołowiny Wagyū A5,  
glazura imbirowo sojowa,  
chips z ziemniaka, ryż

STEK Z ŁOSOSIA	 400 g  |  68,-

smażony stek z łososia,  
sos teriyaki, marchew  
w glazurze miso, ryż

GYU DON 	 350 g  |  66,-

miska ryżu, smażona,  
marynowana wołowina  
z cebulą, imbir, żółtko,  
shichimi, dymka

SERNIK, KARMEL, 	 28,- 

ZIEMIA CZEKOLADOWA

LODY Z ZIELONEJ HERBATY	 18,-

ryż 	 8,- 

chipsy krewetkowe 	 9,-

bataty	 19,-



HOSOMAKI

OPCJA TEMPURA	 +5,-

HOSOMAKI VEGE 6 SZT.

do wyboru:

ogórek

awokado

tykwa

rzodkiew

HOSOMAKI 6 SZT.

do wyboru:

łosoś

tuńczyk bluefin

okoń

seriola

maślana

surimi

krewetka

19,-

22,-

20,-

20,-

29,-

39,-

35,-

29,-

27,-

27,-

35,-

FUTOMAKI
PHILADEPLHIA FUTO 6 SZT. 

do wyboru:

surimi 	 43,-

krewetka 	 48,-

tuńczyk bluefin 	 58,-

maślana 	 42,-

łosoś 	 46,-

okoń 	 48,-

seriola	 46,-

philadelphia, ogórek, awokado

SPECIAL YAKI ROLL 6 SZT. 

grillowana ryba do wyboru:

łosoś	 47,-

okoń	 49,-

maślana	 45,-

tykwa, ogórek, teriyaki, sezam

TATAR TEMPURA 6 SZT. 

sake tempura 	 58,- 
tatar z łososia, por, spicy mayo 

bluefin tempura  	 68,- 
tatar z bluefina, sriracha, dymka	

hotate tempura 	 69,- 
tatar z małży św. Jakuba,  
por, spicy mayo

SASHIMI
Z JEDNEJ RYBY 60 G

do sashimi dodajemy sos nikiri

łosoś

okoń morski 

tuńczyk bluefin akami / chutoro

tuńczyk bluefin otoro

seriola

40,-

42,-

60,-

74,-

53,-

2 SZT.

do nigiri dodajemy sos nikiri

łosoś

okoń morski 

tuńczyk bluefin akami / chutoro

tuńczyk bluefin otoro

seriola

maślana

krewetka

węgorz

ośmiornica

NIGIRI  
NIGIRI OMAKASE	 8 szt. | 138,-	

 

Selekcja wybrana przez sushi chef’a  
z dodatkami 

SASHIMI OMAKASE 	 120 g | 128,-	

Selekcja wybrana przez sushi chef’a  
z dodatkami 

29,-

32,-

44,-

48,-

36,-

28,-

32,-

38,-

58,-

URAMAKI
CLASSIC URA 8 SZT.

do wyboru:

łosoś

okoń 

maślana 

surimi

krewetka

tuńczyk bluefin

seriola

ogórek, rzodkiew, japan mayo, sezam

47,-

49,-

42,-

43,-

50,-

59,-

48,-

ceny podane w PLN

Spożycie ryby maślanej w nadmiarze może powodować  
problemy żołądkowo-jelitowe ze względu na wysoki poziom estrów (tłuszczów).



URAMAKI PREMIUM 

DATE ROLL	 58,-

pieczony łosoś, rzodkiew, tykwa,  
płatek sojowy, philadelphia,  
teriyaki, sezam

MANGO CATERPILLAR 	 60,-

krewetki w panko, awokado,  
rzodkiew, masago arare,  
mus mango, mięta

RAINBOW SPECIAL 	 68,-

krewetki w tempurze, rzodkiew,  
awokado, łosoś, seriola,  
tuńczyk bluefin, teriyaki, sezam

VOLCANO ROLL  	 71,-

krewetki w tempurze, ogórek,  
rzodkiew, tatar z łososia, 
jalapeno, spicy mayo

TWIST TUNA 	 74,-

krewetki w tempurze,  
szparagi w tempurze, tykwa,  
jalapeno, opalana tłusta część  
tuńczyka bluefin, mus mango

GYUNIKU ROLL 	 62,-

krewetki w panko, spicy mayo,  
ogórek, awokado, marynowana  
polędwica wołowa,  
olej chilli, salsa truflowa

EBI TEN TOBIKO 	 60,-

krewetki w panko, rzodkiew,  
ogórek, spicy mayo, tobiko,  
masago arare

EBI KOKONATSU	 65,-

krewetki w panko, ogórek,  
mus mango, awokado, teriyaki,  
prażone wiórki kokosowe

SUSHI CHEF’S ROLL	 83,-

Dobranie składników  
przez sushi chef’a

ASPARAGUS SAKE YAKI	 60,-

szparagi w tempurze, 
awokado, opalany łosoś, 
teriyaki, sezam

GODZILLA ROLL 	 76,-

krab w tempurze, awokado,  
ogórek, tuńczyk bluefin,  
kizami wasabi, czarny kawior

IBODAI MANGO	 59,-

maślana w tempurze,  
ogórek, tykwa, mus mango,  
masago arare, sezam

GREEN DRAGON	 68,-

krewetki w tempurze, tykwa,  
ogórek, węgorz, awokado,  
philadelphia, teriyaki, crunch filo

WAGYŪ ROLL 	 108,-

krewetki parzone, ogórek,  
wołowina Wagyū A5,  
czarny pieprz, kizami wasabi

HAMACHI ROLL 	 48,-

seriola, shiso, ogórek, awokado,  
japan mayo, żel yuzu

CREAM DRAGON 	 69,-

krewetki w tempurze, awokado,  
opalony łosoś i węgorz, philadelphia,  
prażone migdały, teriyaki

FUTOMAKI PREMIUM

EBI TEN 	 50,-

krewetki w tempurze, ogórek,  
rzodkiew, spicy mayo,  
por, sezam

IKA TEN 	 43,-

kalmar w tempurze, ogórek,  
rzodkiew, por, spicy mayo,  
sezam

SAKE SPICY TEN 	 48,-

łosoś w tempurze, ogórek,  
rzodkiew, spicy mayo,  
masago arare

JUMBO CRAB	 64,-

krab w tempurze, tobiko,  
ogórek, rzodkiew, spicy mayo

UNAGI SWEET & SPICY  	 54,-

grillowany węgorz, ogórek,  
jalapeno, tykwa, teriyaki,  
prażone migdały

TAKO YAKI 	 63,-

ośmiornica grillowana  
na maśle czosnkowym,  
ogórek, rzodkiew,  
japan mayo, por, shichimi

EBI ALMONDS 	 54,-

krewetki w tempurze,  
awokado, ogórek,  
prażone migdały,  
philadelphia, teriyaki

KAIKO TUNA  	 54,-

smażona tłusta część  
tuńczyka bluefin, ogórek,  
rzodkiew, kizami wasabi,  
pasta truflowa

SZCZEPAN MAKI	 48,-

łosoś, surimi, ogórek,  
spicy mayo, sezam

8 SZT.

6 SZT.

Spożycie ryby maślanej w nadmiarze może powodować  
problemy żołądkowo-jelitowe ze względu na wysoki poziom estrów (tłuszczów).



ZESTAWY

ZESTAWYSUSHI VEGE

SAISHO	  20 szt.  |  149,- 
PIERWSZY

philadelphia futo łosoś 6 szt. 
ika ten 6 szt. 
ebi ten tobiko 8 szt.

KANZEN	 32 szt.  |  234,- 
DOSKONAŁY

classic ura bluefin 8 szt. 
ibodai mango 8 szt. 
asparagus sake yaki 8 szt. 
hamachi roll 8 szt.

KAZOKU 	  48 szt.  |  330,- 
RODZINNY

futomak z sałatką z surimi  
w tempurze 6 szt. 
ebi ten 6 szt. 
special yaki łosoś 6 szt. 
suzuki futo 6 szt. 
philadelphia ura łosoś 8 szt. 
asparagus sake yaki 8 szt. 
gyuniku roll 8 szt. 

SUKOSHI	  24 szt.  |  159,- 
MAŁY

nigiri omakase 4 szt. 
hosomaki surimi 6 szt. 
philadelphia futo łosoś 6 szt. 
classic ura tuńczyk bluefin 8 szt.

HEIBON	  36 szt.  |  234,- 
ŚREDNI

nigiri omakase 4 szt. 
hosomaki maślana 6 szt 
classic futo okoń 6 szt. 
bluefin tobiko 6 szt. 
szczepan maki 6 szt. 
philadelphia ura krewetka 8 szt.

OKI  	 48 szt.  |  309,- 
DUŻY

szczepan maki 6 szt. 
classic futo seriola 6 szt. 
spicy tuna 6 szt.  
philadelphia futo okoń 6 szt. 
classic ura maślana 8 szt. 
sake caterpillar 8 szt. 
philadelphia ura surimi 8 szt.

VEGE SET I	  20 szt.  |  89,-

futo tempura 6 szt. 
trufle ura 8 szt. 
hosomak awokado 6 szt. 

VEGE SET II		  28 szt.  |  126,-

futo philadelphia 6 szt. 
asparagus awokado 8 szt. 
hosomak ogórek 6 szt. 
date zucchini 8 szt.

UMI  	 24 szt.  |  158,- 
MORZE

asparagus sake yaki 8 szt. 
date roll 8 szt. 
ebi ten masago 8 szt.

MORI 	 30 szt.  |  220,- 
LAS

sake spicy ten 6 szt. 
ebi almonds 6 szt. 
kaiko tuna 6 szt.  
unagi sweet & spicy 6 szt.  
special yaki roll maślana 6 szt.

IMA 	 50 szt.  |  372,- 
TERAZ

ebi almonds 6 szt. 
special yaki łosoś 6 szt. 
date roll okoń 8 szt. 
jumbo crab 6 szt. 
ebi ten masago 8 szt. 
twist tuna 8 szt.  
ebi kokonatsu 8 szt.

FUTO TEMPURA	 6 szt.  |   33,-

ogórek, rzodkiew, awokado,  
spicy mayo, por – rolka smażona  
w tempurze

FUTO PHILADELPHIA	 6 szt.  |  32,-

awokado, ogórek,  
inari, philadelphia,  
prażone migdały, teriyaki

DATE ZUCCHINI 	 8 szt .  |  39,-

cukinia w tempurze,  
ogórek, inari, płatek sojowy,  
philadelphia, teriyaki, sezam

URA DRAGON	 8 szt.  |   39,-

grzyby enoki w tempurze,  
ogórek, awokado, inari,  
vege mayo, orzeszki arachidowe,  
teriyaki 

TRUFLE URA	 8 szt.  |   42,-

boczniaki w tempurze,  
ogórek, vege mayo, awokado,  
salsa truflowa

SUROWE MIESZANE PIECZONE

ceny podane w PLN

Spożycie ryby maślanej w nadmiarze może powodować  
problemy żołądkowo-jelitowe ze względu na wysoki poziom estrów (tłuszczów).



PIWA  
BEZALKOHOLOWE

DRINKI  
BEZALKOHOLOWE

WODA
Kropla Beskidu  |  Kropla Delice

COCA-COLA / COCA-COLA ZERO	 250 ml  |  11,- 

TŁOCZNIA REMBOWSCY	 250 ml  |  14,- 
jabłko  |  pomarańcza

KOMBUCHA FOREVER YOUNG	 250 ml  |  21,-
O dostępne smaki zapytaj obługę.
 
NAPÓJ ALOESOWY 	 280 ml  |  15,-

YOKO	 330 ml  |  19,-
eliksir młodości z matcha

RAMUNE 	 200 ml  |  20,-
oranżada japońska z kulką 
O dostępne smaki zapytaj obługę.

LEMONIADA FENTIMANS 	 275 ml  |  18,-
cytrynowa   |   różana

PIWO TRZY KORONY	 330 ml  |  20,-  
mango-marakuja

FENTIMANS IMBIROWY	 275 ml  |  18,- 

PIWO KRAFTOWE TRZECH KUMPLI	 500 ml  |  24,-
Ipa Unplagged

APEROL MÕMOKU	 29,- 
Aperol Aperitif, tonik, woda gazowana,  
pomarańcza 

CHOYA YUZU	 29,- 
lemoniada, syrop yuzu, tonik 

  330 ml  |    9,-  
  750 ml  |  16,-                           

ESPRESSO 

DOPPIO 

CAPPUCCINO

AMERICANO 

FLAT WHITE

LATTE

12,-

13,-

15,-

13,-

15,-

16,-

KAWY 

O dostępne smaki zapytaj obługę. 400 ml  |  16,-  

HERBATA  
W CZAJNIKU

NAPOJE  
ZIMNE

Oferta ważna od 21.01.2026 r. do 21.01.2027 r. Niniejsza oferta nie stanowi oferty handlowej w rozumieniu przepisów prawa cywilnego. Ma ona charakter informacyjny.
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