
Przy grupach 8 i więcej osób, rachunek 
jest wspólny oraz doliczamy 10% serwisu.

Czas oczekiwania na Państwa zamówienie,
zależy od ilości realizowanych zamówień.

Ostatnie zamówienia przyjmujemy 
na pół godziny przed zamknięciem restauracji.

Chęć otrzymania faktury VAT, prosimy zgłosić 
przed wystawieniem rachunku.

Karta alergenów dostępna u obsługi.

IMA SUSHI SP. Z O. O.

K O N N I C H I W A !



Mięso tuńczyka dzieli się na trzy główne części,
różniące się zawartością tłuszczu: 

Akami – chude, ciemnoczerwone mięso 
z grzbietu ryby. Ma wyrazisty smak i zwartą strukturę.

Idealne do sashimi, nigiri i tataki.

Chutoro – średnio tłuste mięso z części brzusznej.
Łączy intensywny smak akami z delikatnością otoro.

Często wybierane do nigiri i sushi premium.

Otoro – najbardziej tłusta i marmurkowata część 
z dolnej części brzucha. Rozpływa się w ustach, 

ma wyjątkowy kremowy smak. Podawane najczęściej
jako nigiri lub sashimi.

Tuńczyk błękitnopłetwy uznawany jest 
za jedną z najbardziej wyjątkowych ryb morskich, 

a hodowla Balfegó za jedną z najlepszych na świecie.

To właśnie z niej pochodzi serwowany przez nas tuńczyk



P R Z Y S T A W K I

S A Ł A T K I  I  D O D A T K I  

edamame                                                    
fasolka sojowa z solą maldon 

edamame spicy                               
fasolka sojowa smażona z teriyaki chilli i olejem
sezamowym

beef tataki (spicy)                                       
cienkie plastry wołowiny / ponzu truflowe / 
masago arare / olej chilli / dymka / chilli

sticky spicy chicken                                    
chrupiący kurczak w glazurze sweet chilli /
orzechy

vege karaage (spicy)                                           
chrupiący seler w glazurze sweet chili / orzechy

harumaki (spicy)                                                     
smażone sajgonki z kaczką, orzechami, tajską 
bazylią i kolendrą / sos gochujang

gyoza kinoko                                 
japońskie pierożki z grzybami shitake 
i serem manchego / sos truflowy 

gyoza wagyu                                
japońskie pierożki z wagyu / 
sos sezamowy

ebi tempura                                   
krewetki w tempurze /
domowy sos spicy mayo lub tentsuyu 

ceny podane w PLN

kimchi (spicy)
tradycyjna koreańska sałatka naszej
produkcji z kiszonych warzyw na ostro

goma wakame 
trawa morska / sos ponzu 

gotowane shitake 
gotowane z kawą i imbirem słodkie
grzyby shitake

oi-muchim 
piklowany ogórek / gochugaru

ryż 

sos 

T A T A R Y

D A N I A  G Ł Ó W N E

sake tatar 
tatar z łososia / szalotka / szczypiorek / 
kolendra / sos jalapeno / chips pappadums

bluefin tatar 
tatar z tuńczyka / szalotka / szczypiorek / kolendra /
koperek / koperkowy sos wasabi / chips pappadums

wagyu tatar 
wołowina wagyu / majonez miso / dymka / suszone
żółtko / piklowana szalotka / chips pappadums 

gindara yaki
czarny dorsz marynowany w koji / sos pieprzowy / 
pak choi / furikake / ryż

tori bao burger 
bułka bao / kurczak w glazurze chilli / marynowana
biała rzodkiew / kapusta / sriracha mayo / ogórek /
orzechy ziemne

buta bao burger (spicy)
bułka bao / szarpana wieprzowina / czerwona
cebula / piklowany ogórek / chipotle mayo /
kolendra

tori teriyaki don
grillowany kurczak z teriyaki / dziki brokuł /
edamame / ryż / sezam

ima tako sushi dog 
grillowana macka ośmiornicy / majonez 
z konfitowanego czosnku / ogórek / por

ima ebi sushi dog
krewetka w tempurze / spicy mayo / bekon /
 ogórek  / suszony pomidor / czerwona cebula 

gochu galbi (spicy)
długo pieczone żeberka wieprzowe w glazurze 
z gochu i asahi / piklowany daikon / ryż

wagyu-don
grillowany stek z wagyu / oi-muchin / dymka /
żółtko / shiso

21,-

21,-

52,-

30,-

28,-

3 szt.  I  21,-

5 szt.  I  32,-

5 szt.  I  32,-

3 szt.  I  34,-

57,-

71,-

79,-

21,-
  

19,-

19,-

19,-

10,-

 5,-

81,-

45,-

45,-

44,-

79,-

52,-

62,-
 

99,-



Z U P Y  I  R A M E N Y  

P O Z N A J  R A M E N

bulion dashi / pasta miso / shitake / wakame /
tofu / negi

26,- miso

kare miso ramen (spicy)
bulion drobiowo-wieprzowy / tare curry
miso / makaron alkaliczny / jajko ajitama /
kaczka sous vide / chipotle / szpinak / olej
mayu / negi

bulion drobiowo-wieprzowy / makaron
alkaliczny / shoyu tare / boczek chashu /
olej mayu / jajko ajitama / smażone shitake /
negi / nori

44,- 44,-paitan shoyu 

smoky beef ramen 
bulion drobiowy / makaron alkaliczny /
grillowany stek wołowy shio koji / jajko
ajitama / sezam / negi

bulion (suupu) – gotowany wiele godzin,
esencjonalny bulion z wywaru mięsnego, rybnego
lub warzywnego. Stanowi 
podstawę smaku i tekstury zupy, ale 
nie zawiera przypraw –  te dodaje się 
w postaci tare

olej mayu – olej z palonego czosnku
 
olej rayu – olej roślinny z dodatkiem
papryczek chilli

katsuobushi – płaty startego 
suszonego tuńczyka

chintan – klarowny bulion 

tare – skoncentrowany sos (baza 
do bulionu) nadający głębię smaku 
(określa rodzaj ramenu: shoyu, shio, 
miso, tonkotsu) 

shoyu (sos sojowy) lekki, klarowny

miso (fermentowana pasta sojowa)
bogaty i lekko kremowy smak

shio (sól) najbardziej delikatny wariant

tonkotsu z kości wieprzowych,  
długo gotowany, mlecznobiały, 
gęsty, tłusty, intensywny

makaron (men) – pszeniczny, elastyczny,
często lekko falisty. Długość, grubość 
i kształt dobiera się do rodzaju bulionu 
oraz do tare – np. cienki makaron 
do lekkiego shio, grubszy do tonkotsu

nori – jadalne wodorosty w postaci 
cienkich sprasowanych płatów, 
suszone algi

shitake (lentinula edode) – 
twardnik japoński, jadalny grzyb

tofu – twarożek sojowy

miso – tradycyjna japońska 
gęsta pasta z soi 

pak choi – kapusta pekińska

jajko ajitama  – marynowane jajka 
z mniej lub bardziej płynnym żółtkiem

chashu – aromatyczny 
boczek wieprzowy 

dashi – bulion rybny 

menma – sfermentowane 
pędy bambusa

chicken shoyu
bulion drobiowy / shoyu tare / olej z szalotki /
makaron alkaiczny / podudzie kurczaka / jajko
ajitama / szpinak / togarashi / negi / nori

 49,-

 44,-

ceny podane w PLN

tantamen
bulion drobiowo-wieprzowy / tare orzechowe /
makaron alkaliczny / soboro / jajko ajitama /
piklowana szalotka / pak choi / olej rayu / negi /
orzechy 

 44,-



S A S H I M I  3  S Z T . N I G I R I  2  S Z T .

I M A  S P E C I A L

łosoś
tuńczyk akami
tuńczyk chutoro
tuńczyk otoro
seriola
okoń morski

łosoś / sos nikiri / ikura 
opalone podbrzusze łososia / miso / sezam
okoń morski / sos nikiri / galaretka liczi
tuńczyk akami / sos nikiri / pasta truflowa 
tuńczyk chutoro / ponzu yuzu 
tuńczyk otoro / sos nikiri / kizami wasabi 
seriola / sos nikiri / shiso
krewetka / majonez z czosnku confit / furikake 
węgorz / teriyaki / sezam
tamago  
opalone hotate / majonez miso 
ośmiornica / majonez z czosnku confit 
wagyu / czarny pieprz

do wyboru: 
ogórek / awokado / tykwa / oshinko

selekcja ryb, mięs i owoców morza 
przygotowana przez sushi mastera 

selekcja ryb, mięs i owoców morza 
przygotowana przez sushi mastera

8 szt.  |  121,-     /    12 szt.  |  182 ,-     /    16 szt.  |  243,-

4 szt.  |  64,-     /    8 szt.  |  128,-     /    16 szt.  |  225,-

43,-
46,-
46,-
54,-
44,-
43,-

32,-
32,-
32,-
42,-
42,-
60,-
40,-
34,-
30,-
30,-
34,-
35,-
42,-

19,- 

sashimi z jednej ryby 

vege hosomaki 

sashimi omakase 

nigiri omakase 

carpaccio otoro
cienkie plastry otoro / thai chilli ponzu / imbir /
kolendra

tiradito hamachi
seriola / dressing marakuja / ogórek / daikon /
kumkwat / pomidor cherry / orzechy piniowe /
kolendra / olej z liści kafiru

sake miso tataki
opalany łosoś / sos miso z białą czekoladą /
pomarańcza / sezam / puder z czekolady

tuna tataki 
opalany tuńczyk / mus z kiwi i ogórka / jabłko
granny smith / shiso

chirashi zushi
miska ryżu / łosoś tataki / tuńczyk bluefin /
opalane hotate / grzyby shitake / tamago /
krewetki / ikura / furikake

79,-

59,-

43,-

69,-

90,-

ceny podane w PLN

H O S O M A K I  6  S Z T .

do wyboru: 
łosoś
tuńczyk 
seriola
okoń 
krewetka 
tamago

29,-
39,-
32,-
35,-
35,-
21,-

I M A  V E G E  R O L L

grzyby enoki w tempurze / ogórek / 
awokado / vege mayo / inari /
teriyaki / orzechy arachidowe

szparagi w tempurze / ogórek / 
vege mayo / awokado / 
teriyaki / sezam

boczniaki w tempurze / ogórek / 
vege mayo / awokado / salsa truflowa

ogórek / oshinko / tykwa / 
serek philadelphia / teriyaki / migdały

enoki w tempurze / wasabi / 
ogórek / tykwa

8 szt. |  39,-

8 szt. |  38,-

8 szt. |  35,-

6 szt. |  32,-

6 szt. |  36,-

ura dragon 

ura caterpillar

trufle ura

futo philadelphia

futo kinoko 

do hosomaków dodawane jest wasabi *

do nigiri dodawane jest wasabi *



ceny podane w PLN

sake ura
łosoś / japan mayo / oshinko / ogórek / sezam

maguro ura
tuńczyk błękitnopłetwy / philadelphia / ogórek /
awokado

suzuki ura
okoń / wasabi / japan mayo / ogórek / oshinko

hamachi ura
seriola / wasabi / japan mayo / shiso / ogórek /
awokado

ebi ura
krewetka w panko / spicy mayo / ogórek / oshinko

ebi ten sake tatar (spicy)
krewetki w tempurze / spicy mayo / ogórek /
awokado / tatar z łososia / jalapeno / negi

ebi ten bluefin tartar
krewetki w tempurze / ogórek / tatar z tuńczyka /
kolendra / galaretka z liczi

kinoko bluefin
grzyby enoki w tempurze / japan mayo / awokado /
opalone plastry tuńczyka z tłustej części / dżem z
cebuli

suzuki special (spicy)
cukinia w tempurze / wasabi / japan mayo / ogórek /
okoń / salsa jalapeno / chilli den miso / masago arare

asparagus sake yaki
szparagi w tempurze / awokado / łosoś / teriyaki /
sezam

dragon roll
krewetki w tempurze / tykwa / awokado / węgorz
kabayaki / teriyaki / sezam

hotate roll
węgorz w tempurze / ogórek / opalane hotate / sos
remoulade / sos z kopru i wasabi

godzilla roll 
krab w tempurze / spicy mayo / ogórek / oshinko /
tuńczyk bluefin akami / kizami wasabi 

wagyu roll
bataty w tempurze / oshinko / opalane wagyu /
majonez anchois / palony por

rainbow roll
ebi ama  / philadelphia / ogórek / oshinko / łosoś /
tuńczyk / seriola / teriyaki / płatki tempury

cream dragon roll
krewetki w panko / ogórek / awokado / opalany łosoś
i węgorz / philadelphia / teriyaki / prażone migdały

44,-

56,-

46-.

49,-

45,-

65,-

69,-

64,-

57,-

56,-

65,-

61,-

67,-

60,-

68,-

69,-

U R A M A K I  8  S Z T .

futo sake 
łosoś / philadelphia / ogórek / awokado /
oshinko

sake yaki roll 
pieczony łosoś / philadelphia / ogórek / tykwa
/ oshinko / teriyaki / sezam

futo maguro
tuńczyk błękitnopłetwy / spicy mayo / negi /
oshinko

futo suzuki
okoń / kizami wasabi / japan mayo / ogórek /
awokado

futo hamachi
seriola / wasabi / japan mayo / shiso / ogórek /
awokado / tykwa

futo unagi (spicy)
węgorz w tempurze / philadelphia / jalapeno /
ogórek / tykwa / teriyaki / sezam

futo ebi ten
krewetki w tempurze / spicy mayo / ogórek /
oshinko / por / sezam
 
surf and turf
krab w tempurze / wołowina gyu tataki / spicy
mayo / papryka chipotle / ogórek

sake tempura 
tatar z łososia / rolka usmażona w tempurze /
spicy mayo / por 

hotate tempura 
tatar z małży św. Jakuba / rolka usmażona w
tempurze / spicy mayo / por 

bluefin tempura 
tatar z tuńczyka / rolka usmażona w tempurze
/ spicy mayo / por 

ebi almonds 
krewetki w tempurze / ogórek / awokado /
philadelphia / teriyaki / migdały 

44,-

44,-

49,-

45,-

49,-

44,-

45,-

64,-

61,-

63,-

66,-

46,-

F U T O M A K I  6  S Z T .  

tako yaki (spicy)
grilowana macka ośmiornicy / ogórek / majonez
z konfitowanego czosnku / papryka chipotle /
piklowana cebula / sezam

negi toro
tuńczyk akami / ogórek / tatar z otoro / negi /
sezam mayo / sezam 

sake king
łosoś / philadelphia / ogórek / tykwa / opalany
łosoś / teriyaki / sezam / zest z pomarańczy

61,-

75,-

56,-



Z E S T A W Y

D E S E R Y

N A P O J E  Z I M N E

M A T C H A

N A P O J E  G O R Ą C E

H E R B A T A  

sashimi łosoś 3 szt.  
nigiri omakase 8 szt. 
maguro ura spicy 8 szt. 

kruszonka z palonego masła / sos karmelowy

Kropla Beskidu / Kropla Delice

Coca-cola / Coca-cola Zero

Sok Cappy
jabłko | pomarańcza

Kombucha Baddi
ziołowa | kwiatowa

Napój aloesowy

Lemoniada 
O dostępne smaki zapytaj obsługę

gruszka nashi / krem yuzu

nigiri omakase 8 szt.
hosomaki tuńczyk 6 szt. 
sake tempura 6 szt. 
futo unagi 6 szt. 

asparagus sake yaki 8 szt. 
cream dragon 8 szt.
ebi ten 6 szt. 

sake philadelphia 6 szt.
bluefin tempura 6 szt.
futo hamachi 6 szt.
wagyu roll 8 szt.
dragon roll 8 szt.

18 szt.  |  160,-

26 szt. | 199,-

29,- 

330 ml
750 ml

250 ml

250 ml

330 ml

400 ml

400 ml
1 litr

21,-

10,-

500 ml  |  18,- 

25,-

12,-

25,-

15,-

28,-

13,-

15,-

16,-

29,- 

22 szt.  |  169,-

34 szt. | 272,-

saisho 

sernik miso

Woda

Matcha ceremonialna

espresso

O dostępne smaki zapytaj obsługę 

Matcha latte

doppio 

Matcha tonic

cappuccino

Matcha lemoniada

americano 

flat white

latte

szarlotka

sodai 

umi 

mori 

ceny podane w PLN

Oferta ważna od 04.05.2026 r. do 01.05.2027 r. 
Niniejsza oferta nie stanowi oferty handlowej w rozumieniu przepisów prawa cywilnego. 
Ma ona charakter informacyjny.

I   9,-
I  17,-

I  12,-

I  12,-

I  29,-

I  14,-

I  22,-
I  50,-


	KONNICHIWA!
	IMA SUSHI SP. Z O. O.

	Tuńczyk błękitnopłetwy uznawany jest  za jedną z najbardziej wyjątkowych ryb morskich,  a hodowla Balfegó za jedną z najlepszych na świecie.
	To właśnie z niej pochodzi serwowany przez nas tuńczyk
	Mięso tuńczyka dzieli się na trzy główne części, różniące się zawartością tłuszczu:

	PRZYSTAWKI
	TATARY
	SAŁATKI I DODATKI
	ryż
	sos

	DANIA GŁÓWNE
	ZUPY I RAMENY
	miso
	26,-
	bulion dashi / pasta miso / shitake / wakame / tofu / negi
	chicken shoyu bulion drobiowy / shoyu tare / olej z szalotki / makaron alkaiczny / podudzie kurczaka / jajko ajitama / szpinak / togarashi / negi / nori
	44,-
	kare miso ramen (spicy) bulion drobiowo-wieprzowy / tare curry miso / makaron alkaliczny / jajko ajitama / kaczka sous vide / chipotle / szpinak / olej mayu / negi
	44,-
	smoky beef ramen  bulion drobiowy / makaron alkaliczny /  grillowany stek wołowy shio koji / jajko ajitama / sezam / negi
	49,-

	paitan shoyu
	44,-
	bulion drobiowo-wieprzowy / makaron alkaliczny / shoyu tare / boczek chashu / olej mayu / jajko ajitama / smażone shitake / negi / nori
	tantamen bulion drobiowo-wieprzowy / tare orzechowe / makaron alkaliczny / soboro / jajko ajitama / piklowana szalotka / pak choi / olej rayu / negi / orzechy
	44,-

	POZNAJ RAMEN
	ceny podane w PLN


	SASHIMI 3 SZT.
	sashimi z jednej ryby
	łosoś tuńczyk akami tuńczyk chutoro tuńczyk otoro seriola okoń morski
	43,- 46,- 46,- 54,- 44,- 43,-

	sashimi omakase
	selekcja ryb, mięs i owoców morza  przygotowana przez sushi mastera
	8 szt.  |  121,-     /    12 szt.  |  182 ,-     /    16 szt.  |  243,-


	IMA SPECIAL
	79,-
	59,-
	43,-
	69,-
	90,-
	carpaccio otoro cienkie plastry otoro / thai chilli ponzu / imbir / kolendra
	tiradito hamachi seriola / dressing marakuja / ogórek / daikon / kumkwat / pomidor cherry / orzechy piniowe / kolendra / olej z liści kafiru
	sake miso tataki opalany łosoś / sos miso z białą czekoladą / pomarańcza / sezam / puder z czekolady
	tuna tataki  opalany tuńczyk / mus z kiwi i ogórka / jabłko granny smith / shiso
	chirashi zushi miska ryżu / łosoś tataki / tuńczyk bluefin / opalane hotate / grzyby shitake / tamago / krewetki / ikura / furikake

	HOSOMAKI 6 SZT.
	do wyboru:  łosoś tuńczyk  seriola okoń  krewetka  tamago
	29,- 39,- 32,- 35,- 35,- 21,-
	vege hosomaki
	do wyboru:  ogórek / awokado / tykwa / oshinko
	19,-


	NIGIRI 2 SZT.
	łosoś / sos nikiri / ikura  opalone podbrzusze łososia / miso / sezam okoń morski / sos nikiri / galaretka liczi tuńczyk akami / sos nikiri / pasta truflowa  tuńczyk chutoro / ponzu yuzu  tuńczyk otoro / sos nikiri / kizami wasabi  seriola / sos nikiri / shiso krewetka / majonez z czosnku confit / furikake  węgorz / teriyaki / sezam tamago   opalone hotate / majonez miso  ośmiornica / majonez z czosnku confit  wagyu / czarny pieprz
	32,- 32,- 32,- 42,- 42,- 60,- 40,- 34,- 30,- 30,- 34,- 35,- 42,-
	nigiri omakase
	selekcja ryb, mięs i owoców morza  przygotowana przez sushi mastera
	4 szt.  |  64,-     /    8 szt.  |  128,-     /    16 szt.  |  225,-


	IMA VEGE ROLL
	ura dragon
	8 szt. |  39,-
	8 szt. |  38,-
	8 szt. |  35,-
	6 szt. |  32,-
	6 szt. |  36,-
	grzyby enoki w tempurze / ogórek /  awokado / vege mayo / inari / teriyaki / orzechy arachidowe

	ura caterpillar
	szparagi w tempurze / ogórek /  vege mayo / awokado /  teriyaki / sezam

	trufle ura
	boczniaki w tempurze / ogórek /  vege mayo / awokado / salsa truflowa

	futo philadelphia
	ogórek / oshinko / tykwa /  serek philadelphia / teriyaki / migdały

	futo kinoko
	enoki w tempurze / wasabi /  ogórek / tykwa
	ceny podane w PLN


	URAMAKI 8 SZT.
	FUTOMAKI 6 SZT.
	ZESTAWY
	saisho
	18 szt.  |  160,-
	26 szt. | 199,-
	sashimi łosoś 3 szt.   nigiri omakase 8 szt.  maguro ura spicy 8 szt.

	sodai
	nigiri omakase 8 szt. hosomaki tuńczyk 6 szt.  sake tempura 6 szt.  futo unagi 6 szt.

	umi
	22 szt.  |  169,-
	34 szt. | 272,-
	asparagus sake yaki 8 szt.  cream dragon 8 szt. ebi ten 6 szt.

	mori
	sake philadelphia 6 szt. bluefin tempura 6 szt. futo hamachi 6 szt. wagyu roll 8 szt. dragon roll 8 szt.


	DESERY
	sernik miso
	29,-
	kruszonka z palonego masła / sos karmelowy

	szarlotka
	29,-
	gruszka nashi / krem yuzu


	NAPOJE ZIMNE
	Woda
	330 ml
	250 ml
	250 ml
	330 ml 750 ml
	400 ml
	400 ml 1 litr
	I   9,- I  17,-
	I  12,-
	I  12,-
	I  29,-
	I  14,-
	I  22,- I  50,-
	Kropla Beskidu / Kropla Delice


	Coca-cola / Coca-cola Zero
	Sok Cappy jabłko | pomarańcza

	Kombucha Baddi ziołowa | kwiatowa
	Napój aloesowy
	Lemoniada  O dostępne smaki zapytaj obsługę


	MATCHA
	Matcha ceremonialna
	21,-

	Matcha latte
	25,-

	Matcha tonic
	25,-

	Matcha lemoniada
	28,-


	NAPOJE GORĄCE
	espresso
	10,-

	doppio
	12,-

	cappuccino
	15,-

	americano
	13,-

	flat white
	latte
	15,-
	16,-


	HERBATA
	O dostępne smaki zapytaj obsługę
	500 ml  |  18,-
	ceny podane w PLN


